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HENKELL )

N AUSTRIA

Wir sind Henkell Freixenet - ein erfolgreiches Familienunternehmen
mit einer fast 200-jahrigen Erfolgsgeschichte. Wir leben hdochste
Anspruche an Qualitat und Handwerkskunst, gepaart mit einem starken
Markenportfolio. Henkell Freixenet ist nicht nur weltweit fUhrender
Produzent von Qualitatsschaumweinen, sondern verfugt auch dber ein
erstklassiges Portfolio an Weinen und Spirituosen. Unsere hochwertigen
Marken-Erzeugnisse - darunter Freixenet, Mionetto, Henkell, Mangaroca
Batida und i heart wines - sind rund um den Globus in aller Munde.
Das erfullt unser internationales Henkell Freixenet-Team mit Stolz
und spornt uns taglich zu neuen Bestleistungen an. Wir denken
kundenorientiert und innovativ, wir zeichnen uns durch nachhaltiges
und werteorientiertes Handeln aus. Wir starken einander, sind neugierig
und lernbereit, stellen den Konsumenten in den Fokus und feiern das

Leben - gemeinsam mit Ihnen!

Osterreich ist fur Henkell Freixenet einer der wichtigsten Markte -
bereits 1952 wurde Henkell & Co als erstes Tochterunternehmen in
Wien gegrindet. Henkell Freixenet bezieht seine Grundweine aus den
besten Weinanbaugebieten weltweit — so werden selbstverstandlich
auch betrachtliche Trauben-Mengen von heimischen Winzern bezogen.
Jede dritte in Osterreich verkaufte Flasche Qualitatsschaumwein stammt

aus dem Hause Henkell Freixenet.
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Wir sind Schaumwein-Liebhaber und«Genuss-Experten aus Osterreich.
Unsere Leidenschaft haben wir bei Henkell Freixenet Austria zum Beruf
gemacht. Diese Leidenschaft und das Wissen, das sich in der Uber
180-jahrigen Geschichte von Henkell Freixenet angesammelt hat,

teilen wir mit lhnen auf www.sektgenuss.at. '
Dicr]
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Inspiration & Information
www.sektgenuss.at ist unser Blog, der vollgepackt mit Schaumwein-
Wissen und Informationen rund um prickelnde Themen informiert
und Sie am Laufenden halt. Wir nehmen Sie mit zu den bekanntesten,
modernsten und auch altesten Schaumweinmarken und -kellereien
der Welt. Wir zeigen lhnen unsere Lieblingsplatze, Restaurants und
Bars in ganz Osterreich - oft verbunden mit besonderen Genussorten.
Ebenso prasentieren wir Ihnen hochwertige Qualitatsschaumweine als
Speisenbegleiter oder auch als Zutat beim Kochen, um Gerichte zu
verfeinern und ihnen eine eigene Note zu
geben. Sie finden auf www.sektgenuss.

at daflr auch eine ganz besondere
Rezeptesammlung. Wir freuen uns, lhnen
Inspirationen aus der vielfaltigen und
prickelnden Welt des Qualitatsschaumweins

bieten zu kébnnen.

Darauf stof3en wir gemeinsam an -

Cheers! Cin Cin! Salud! & Zum Wohle!

UNSER ONLINESHOP

Inspiriert von unseren Blogbeitragen, kbnnen Sie in unserem Online-Shop
auch gleich die passenden Produkte online bestellen und bequem nach

Hause liefern lassen.

shop.sektgenuss.at

Damit &5 i Koib.
auch ordenthich prickelt.

Freixenet Prosecca D.O.C.
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HENKELL SEKT , -

Elegant, zeitlos und grenzenlos erfolgreich - Sektgenuss par excellence.
Die Erfolgsgeschichte fangt bei Adam Henkell an. Der Grunder der Henkell
& Co. Sektkellerei KG, heute Henkell Freixenet, eréffnete im Jahre 1832 eine
Weinhandlung in Mainz. Wahrend seiner Lehrjahre in Frankreich erlernte er
die hohe Kunst der Sektherstellung. 1856 erdffnete er in Mainz seine eigene
Schaumweinfabrik und erfdllte sich so einen Lebenstraum: Das Beste aus
zwei Welten zusammenzufihren - franzosische Cuveée Kunst und beste

europaische Handwerkskunst.

Ein Kosmopolit, der mit der goldenen Lilie auf dem Etikett aus dem
Wappen seiner Heimatstadt stolz auf seine Herkunft verweist und gleich-
zeitig in aller Welt zu Hause ist. Henkell Sekt ist der internationale Star und
Spitzenreiter, wenn es um den Export von Sektkultur geht. Die Marke mit
Ausstrahlung und Charakter ist weltweit in mehr als 100 Landern dabei,
wenn die schonen Momente des Lebens gefeiert werden. Moderner Genuss

und grofBe Tradition: Henkell ist eine gelungene Liaison aus beidem.

SO PRICKELND kANN
TROCKEN seN
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HENKELL

HALBTROCKEN
Fodner (el

HENKELL SEKT
Halbtrocken

Der trockene, voll ausgereifte Sekt verdankt sei-
nen eleganten Charakter einer einzigartigen Cu-
vée exzellenter Weine aus klassischen Rebsorten.
Die feing, lang anhaltende Perlage und die harmo-
nische Komposition machen Henkell Trocken zu
einem vollkommenen Geschmackserlebnis.

helles Gelb mit griinen Reflexen. frisch, fruchtig, mit leichten No-
ten von granen Apfeln, Bananen und Zitrusfriichten

o
1,5 % vol
0,375 0,75 1,5 3,0

_ . 02
B e @ @ @ @®
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22 g/l (trocken)

Auch die halbtrockene Variante verdankt ihren
eleganten Charakter einer ausgewogenen Cuvée
erstklassiger Weine. Henkell Halbtrocken mous-
siert glanzvoll, feinperlig sowie lang anhaltend im
Glas und besticht durch sein vollkommenes, run-
des und fruchtiges Geschmackserlebnis.

helles Gelb mit grinen Reflexen, zartduftig, weiniges Bukett mit
Ankidngen von Birne

1,5 % vol 34 g/l (halbtrocken)

ﬁ coLmence: 02 0375 075 1S 30

(in Litern) ®@ O ®@ O O
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ROSE
Gtner (el

HENKELL SEKT
Rosé

Der feinperlige, duftige Henkell Rosé ist ein erfri-
schender, eleganter Sekt aus hochwertigen Wei-
nen. Das erlesene, nuanciert feinfruchtige Bukett
dieser ausgewogenen Sekt-Cuvée ist ein Hochge-
nuss fur all jene Genieler, die auch bei Rosé den
internationalen, trockenen Charakter vorziehen.

natirlich, kréfiig lachsfarben mit orangen Reflexen, frischer Duft
nach roten Beeren, untermait von einer Nuance Erdbeere

12 % vol 24 g/l ttrockeny

FOLLMENGE: O2 0375 075 15 30

\_Eﬂ e ® O ® O O
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HENKELL

BLANC DE BLANCS
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HENKELL SEKT
Blanc de Blancs

Erleben Sie das Gefuhl von Eleganz und Frische -
mit dieser fruchtig-prickelnden Cuvée aus weillen
Trauben renommierter, traditioneller Weinbauge-
biete. In einem aufwendigen Verfahren entsteht
ein Sekt mit feinen Aromen und einem noblen,
feinperligen Mousseux.

zartes Gelb, dezenter Duft nach Goldapfel, Williams-Birnen und
Citrus - sehr reich, cremig und kraftvoll

11,5 % vol 28 g/ (trocken)

coLmence: 02 0375 075 1S 30
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HENKELL
BRUT

Fevrnem (Vebf

HENKELL SEKT
Brut

Pure Lebensfreude vermittelt diese exzellente Cuvée
erstklassiger Weine. Erlesene Trauben werden sanft
gepresst und bei niedriger Temperatur schonend
vergoren. So bewahren sie ihre ganze Geschmacks-
fulle und bilden einen grofzen Sekt mit den typischen
Aromen und einem noblen Mousseux.

zartes Gelb mit granlichen Reflexen, dezenter Duft nach Gold-
apfel, Williams-Birnen, Citrus und etwas Brioche

1,5 % vol ‘ 12 g/1 ctrocken)

0375 0,75 15 30

02
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HENKELL
ALKOHOLFREI
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HENKELL SEKT

Alkoholfrei

Henkell Alkoholfrei bietet Sektgenuss fur alle, die
gerne auf Alkohol verzichten méchten. Die helle
und klare Flasche lasst den ansprechend leichten,
fruchtig-frischen Geschmack des Sekts bereits er-
ahnen - und ladt dazu ein, nicht nur zu feierlichen
Gelegenheiten das Glas zu erheben.

helles Gelb mit griinen Reflexen, saftig und frisch, feine Zitrusfrucht,

lang anhaltend

<0,5 %vol 60 g/l (halbtrocken)

0,2 0375 0,75 15 30

@5 e 0 ® 0 O
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HOFBURG

OSTERREICHISCHER SEKT
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WIENER HOFBURG SEKT

Eine Hommage an die heimische Genusstradition.

Die Wiener Hofburg - ein Stuick europaischer Geschichte. Seit ihrer
Errichtung in der Mitte des 13. Jahrhunderts war die Hofburg Wien
einem standigen Wandel unterworfen. Sie ist heute ein Spiegelbild
verschiedenster kultureller, politischer, sozialer und wirtschaftlicher
Veranderungen der dsterreichischen und europaischen Geschichte.
Die Wiener Hofburg ist dartber hinaus ein Ort des Feierns und

der Wiener Ballgesellschaft.

Wiener Hofburg ist 100% osterreichischer Sekt.

Diese exklusive Sektkreation steht stellvertretend fur die heimische
Genusstradition. Mit seinem harmonischen Abgang schenkt er
jedem Anlass eine festliche Note. Fur den Wiener Hofburg Sekt
finden ausschlieBlich Griner Veltliner und Zweigelt Trauben aus
den besten Anbaugebieten Osterreichs Verwendung. Hochste
Qualitatskriterien garantiert auch die traditionelle Flaschengarung
im wohl temperierten Weinkeller, wo der Wiener Hofburg Sekt

genug Zeit hat, sein fruchtiges Bukett zu entwickeln.

 WIENER
HOFBURG

OSTERREICHISCHER SEKT

WIENER HOFBURG SEKT
Trocken

strahlt in klarem Gelb mit goldenen Reflexen, feine Aromen vom
weien Apfel mit einem Hauch von frischem Orangenzester

12,5 % vol 17 g/ (trocken)

0375 0,75 15

Boe=00 ® 0 O

WIENER HOFBURG SEKT
Rosé Trocken

leuchtende, elegante Farbe des Wildlachses, intensive Aromen
von Himbeeren und Erdbeeren - abgeldst von feiner Ribisel-Mote

12,5 % vol 17 g/l ttrocken)

0375 0,75 15

\ﬂiﬂtﬂi’i‘* 50 ® O O
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KUPFERBERG SEKT

Die Marke Kupferberg vereint Genuss und Tradition.

. E

Anfang des 19. Jahrhunderts war Qekt“ noch die deutsche%ezeichnung
fur Sherry. Doch nur einige Jahre spater wurde damit landlaufig Schaum-
wein assoziiert und seit 1852 ist das angenehme Prickeln auf Zunge und
Gaumen als ,eine der schonsten Launen der Welt" bekannt. Unter diesem
Motto eroberte sich Kupferberg einen Stammplatz unter Sektkennern
und -liebhabern. Und daran hat sich bis heute nichts geandert. Seit

mehr als 170 Jahren schatzen nun schon Sektliebhaber das Haus

Christian Adalbert Kupferberg wegen seiner ausgezeichneten Qualitat.

Kupferberg ist eine der schdnsten Launen der Welt! Die Marke strahlt
Lebendigkeit, Leichtigkeit und Spritzigkeit aus. Mit seiner prickelnden
Personlichkeit steht Kupferberg fur Freude am Leben, gute Laune,
Lust am Feiern und ist der ideale, unkomplizierte Sekt fur Momente
der Unbekimmertheit - mit oder ohne Anlass, denn:

Jede schone Laune ist es wert, gefeiert zu werden.

ERG

KUPFERB

SEKT
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KUPFERBERG SEKT

Unter der Marke Kupferberg werden funf verschiede-
ne Geschmacksrichtungen erstklassigen Sekts produ-
ziert. Jede Flasche wird nach der Méthode Charmat
hergestellt und besteht aus einer Cuvée klassischer
Rebsorten. Das Kupferberg-Sortiment steht far leicht
bekommlichen Sektgenuss in vollendeter Form. Die
feinperligen Sektvarietdten halten das traditionelle
Qualitatsversprechen des Hauses und bieten far
jeden Anlass den passenden Begleiter - sei es als
Aperitif, als Begleiter zu einem guten Essen oder zu
festlichen Anlassen.

FUOLLMENGE:
{in Litern)

Halbtrocken:
Rosé:

Brut:
Alkoholfrei:

FULLMENGE:
{in Litern}

AL\

KUPFERBERG
SEKT

230/' (trocken)

0,375

@ O © O O
46 g/l (halbtrocken)

25 g/l (trocken)
11 g/l erut
60 g/l




SOHNLEIN BRILLANT SEKT

Schenk’ deinem Tagsein Prickeln. Seit 150 Jahren ein Garant fur
prickelnde Momente: Die Sektkellerei Sohnlein. ., Kein Weiné%t ZU kostbar,
keine Arbeit zu mihsam fur die Bereitung meines Sectes®, erklarte
Grinder Johann Jacob Séhnlein bei der Erdoffnung seiner

Schaumweinfabrik.

Ein Versprechen, das im In- und Ausland ankam: Der beste Tropfen
der Kellerei, Rheingold, wurde 1876 von Richard Wagner direkt auf
der Bayreuther Bihne getauft und spater unter Kaiser Wilhelm 1.
fur sdmtliche Schiffstaufen verwendet. Exzellente Qualitat - so

lautet die Erfolgsformel, die bis heute gilt.

Soéhnlein Brillant, seit 1964 eine der popularsten Sektmarken
Deutschlands, braucht keinen besonderen Anlass - ein feinperlender
Tropfen schenkt ein wenig Alltagsluxus, der jeden Tag die kleinen

wertvollen Momente kront.

Halbtrocken:

1,0 % vol

Trocken:

1,0 % vol

.% 1,0 % vol

L

FULLMENGE:
(in Litarn)

NLE

| SOH SOH

BRILLANT

fruchtig und dezent mit einem Hauch von
Banane, Ananas und Pfirsich

42 g/l (trocken)

frisch, zartduftig mit dezentem Anklang an
rote Beerenfrichte

28 g/l (trocken)

feinherb, rund, gehaltvoll, dezenter Duft
nach tropischen Frichten

24 Q/l (trocken)

0,375

60 ®00

NLEIN

SOHNLEIN BRILLANT SEKT

Feinstrukturiert,
Brillant im Geschmack.

Wenn die kleinen, spontanen Momente mit einem
prickelnden Glas Sohnlein Brillant zum Fest fur
alle Sinne werden, ist fur jeden Geschmack etwas
dabei.

Sohnlein Brillant zahlt zu den Klassikern und ist
mit weit Uber einer Milliarde weltweit verkaufter
Flaschen rekordverdachtig beliebt.




FREIXENET ‘

Seit drei Familiengenerationen stehen Freixenet, die Familie Ferrer und

alle Mitarbeiter fUr einen gemeinsamen Anspruch - einen Anspruch, der

sich tief im Sitz der Kellerei eingeschrieben hat. Es ist die Leidenschaft

fur eine besondere Qualitat, die verbindet.

Freixenet ist einer der bekanntesten und groRten Cava-Hersteller
weltweit. Seit 1941 produziert Freixenet sein fuhrendes Produkt, den
Carta Nevada und seit 1974 den Cordon Negro. Ungefahr 95% von
Spaniens Cava-Gesamtproduktion kommen aus dem katalanischen
Dorf Sant Sadurni d’Anoia. Freixenet setzt auf die traditionelle
Herstellung, gerade bei den Cavas. Dazu gehdren handgelesene

Trauben ebenso wie die Garung in der Flasche.

Doch Freixenet geht auch neue Wege, um den Kunden innovative

Produkte anbieten zu kénnen. Ob Klassiker oder Neuschépfung -
gemeinsam ist all den Kreationen das Qualitatsversprechen.

Ungebrochen seit Gber 150 Jahren.

Ll s e,
T iated
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PREMIUM CAVAS

AusschlieBlich in zugelassenen Orten darf Cava produziert werden.
Hierzu gehort das bekannte Weinanbaugebiet Penedeées, welches
sich durch sein perfektes Klima, kalkhaltige Béden und
ausreichend Niederschlage auszeichnet.

FREIXENET
Cava Rosé

Ein traditionell in der Flasche gereifter Cava, der sich durch seine leuchtende erdbeerrote Far-
be und seinen spritzig-fruchtigen Geschmack auszeichnet. Mit der Dosage ,seco” und seiner
feinen Perlage lasst er zu jeder Zeit und zu jedem Anlass Genielerherzen hoher schlagen.
Nach zwolf bis achtzehn Monaten Reife auf der Hefe erreicht er eine optimale Qualitat.

animierende Aromen von Cassis und Brombeere; cy
frisch, mit wirzigem Geschmack &) 12,0 % vol - 29 g/1 (trocken)

FREIXENET
Carta Nevada

Der Carta Nevada reift traditionell 10-15 Monate in der Flasche. Die klassischen Trauben Ma-
cabeo, Xarello und Parallada aus dem bekannten spanischen Anbaugebiet Penedés sorgen
fur den einzigartigen Geschmack und hochste Qualitat.

klares. enimierendes Bouquet von Pfirsich und 0/ &
Honig: sGBlich, fruchtig, spritzig & 1,5 % vol . 38 g/1 (halbtrocken)

FREIXENET
Corddn Negro Brut

Der edle Freixenet Corddén Negro Brut ist ein Garant fur trockenen Genuss. Gleichzeitig
zeichnet sich der spanische Qualitatsschaumwein durch seine Fruchtigkeit und sein delikates
Bukett mit feiner Honignote aus und begeistert damit viele Cava-Liebhaber.

fruchtig nach reifen heimischen Friichten mit einer )
74 1.5 % vol

9 g/l tbrut)

Spur Zitrus, herb mit zarten Hefearomen

FREIXENET
Alkoholfrei 0,0%

Freixenet Alkoholfrei 0,0% ist die perfekte alkoholfreie Alternative zu Cava und passt zu vielen
Anlassen. Er zeichnet sich durch ein fruchtig-vollmundiges Geschmacksprofil aus: Komplexe
Moscatel-Aromen, Noten von Vanille und ein sommerliches Bouquet, das an gelbfleischige
exotische Fruchte wie Mango und Maracuja erinnert.

Moscatel-Aromen, Moten von Vanille und ein

fruchtig-frisches Bouquet nach gelbfieischigen ) <0053%vol 28 g/l @rp
otischen Fricht _

Rt 02 0375 075 15 30

FULLMENGE: L s :
B0 0 @ O O

CELEBRATE
LA VIDA!

@

LIEBLING

DER GASTRONOMIE

86

Falstaff
Punkte

88

Falstaff
Punkte

- |

METOES TRADICIONAL

ROSE

GRAN SEEBECCION

CARTA NEVADA
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ICE CAVA

Nicht nur an heiBen Sommertagen lieben wir kiihle und erfrischende Drinks!
Besonders gut schmecken diese, wenn man sie gemeinsam mit seinen
Freunden genieft - genau fur diese tollen Momente wurde unser

Freixenet ICE entwickelt.

FREIXENET

ICE CAVA

Fur ein intensives Geschmackserlebnis auf Eis hat das traditionsreiche Haus Freixenet eine Cuvée
aus den klassischen Corddn Negro Trauben Macabeo, Xarel-lo, Parellada und der Chardonnay
Traube kreiert. Die feine Perlage duftet nach Pfirsichen und Birnen. Die Aromen erinnern an eine
bunte Blumenwiese und lassen einen an frische Nuancen von tropischen Fruchten denken. Am
Gaumen ist der ICE Cava sehr cremig, aber sUR mit einem lang anhaltenden Abgang.

| Veneto Trauben
fruchtig, trocken

11,5 % vol 45 g/ .

FOLEMERGE: 0375 0,75 15 30

\ﬂ im0 O ® O

FREIXENET

ICE ROSE CAVA

Der elegante fruchtige ICE ROSE des Hauses Freixenet verfihrt die Nase und den Gaumen mit
feinem Aroma und Geschmack von saftigen Erdbeeren, Himbeeren und Heidelbeeren.

Auf Eis wird die Balance zwischen Frucht und Sdure noch mehr verstarkt und vollendet so die ‘
Cuvée der Sorten Pinot Noir, Garnacha und Chardonnay fur ein besonderes Geschmackserlebnis. /

| Plnot Nolr, Garnacha und Chardonnay Trauben K -~
halbtrocken ( ; . )(‘I
)
12,5 % vol 46 g/l +
| 02 0375 075 15 30 ) ICE /
FULLMENGE: 2 2 : : ! s ; /
E (in Litern) O O ® O O | V4 CUVEE ESPECIAL {
'\ JI METODO TRADICIONAL N\
b CAVA i
%
°"! VEGAN 3




CUVEES DE PRESTIGE

FREIXENET
Elyssia Gran Cuvée Brut

Der trockene Cava ist eine mutige Verbindung von Tradition und Moderne. Die renommierten
Rebsorten Chardonnay, Pinot Noir, Parellada und Macabeo schaffen ein einzigartiges Ge-
schmackserlebnis, welches Kenner auf der ganzen Welt beggistert. Aromen aus reifen Apfeln
und saftigen Birnen in Kombination mit sulRem Honig entfalten sich in einer vielschichtigen
Komplexitat am Gaumen. Mehrfach pramiert steht der Elyssia Gran Cuvée mit dem Sullegrad
Seco fur Premiumsekt und Cuvées aus Spanien mit enorm hoher Qualitat.

fruchtig, lebendig, erfrischend, langanhaitend

12,0 % vol 6,1 g/l (trocken)
02 0375 075 15 3,0

@550 0 ® 0 0

L

FREIXENET
Elyssia Pinot Noir Brut

Mit seinem intensiven Aroma von reifen Himbeeren, roter Kirsche und der erfrischenden
Saure, begeistert der Premium Cava immer wieder Genieller und Kenner. Wie viele exklusive
Freixenet Cava-Sorten ist auch dieser herbe Cava von hochster Qualitat und Uberzeugt mit
Vollkommenheit und Harmonie. Die Basis fur den spanischen Cava sind die klassischen Reb-
sorten Pinot Noir und Trepat.

langanhaltend nach Zitronen und griinen Apfein

1,5 % vol 6 g/1 (trocken)

0375 0,75 1.5 3.0

" 02
[ o W
X

LIEBLINGE

DER GASTRONOMIE

ELYSSIA

PINOT NOIR BRUT
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PROSECCO

Edle Glera-Trauben aus der italienischen Prosecco-Region Venetien bilden die
Grundlage des neuen Freixenet Prosecco DOC, der sich in einer einzigartigen
Schmuckflasche présentiert. Seine Mischung aus herausragender Qualitat und
glanzvoller Optik sorgen flir Begeisterung. Zudem ist die einzigartige Haptik

der Flasche mit ihrer Relief Struktur ein besonderes Erlebnis.

Der italienische Prosecco verfiihrt mit feinsten Bliten-Aromen und dem zarten
Duft nach reifen Zitrusfrichten. Mit Anklangen von Zitronen, granen Apfeln und
frischer Grapefruit Gberzeugt er bereits beim ersten Schluck. Die goldgelbe Farbe
und die feinprickelnde Perlage begeistern nicht nur im Glas, sondern auch am
Gaumen. Frisch und rein stellt sich der extra trockene Qualitatsschaumwein dar -

einfach kostlich.

Seine Qualitat erlangt der spritzige Italiener durch seine schonende Traubenpressung
und dem langsamen Garungsprozess. Der durch die Pressung entstehende Saft
durchlauft langsam zwei Fermentierungen unter streng kontrollierten Bedingungen.
Nur der natirliche Zucker der Trauben verwandelt das Produkt nach wenigen

Wochen in einen fruchtigen Prosecco.

FREIXENET
Prosecco DOC und
l[talian Rosé

Ein Luxus fur die Sinne! Edle Trauben aus der italienischen Prosecco-Region Venetien bilden
die Grundlage der neuen Freixenet Prosecchi, die sich in einer einzigartigen Designer-
Schmuckflasche prasentieren. Die Mischung aus herausragender Qualitat und glanzvoller
Optik sorgen fur Begeisterung. Zudem ist die einzigartige Haptik der Flasche mit ihrer Relief
Struktur ein besonderes Erlebnis.

Prosecco DOC.: Anklénge von Zitronen, grinen Apfeln und frischer Grapefruit

17 g/ (extra trocken) ‘

0,375 0,75 1,5 30

11,0 % vol

FOLLMENGE:
B9 0® ® O
AN J
Italian Rosé: zarte Aromen von roten Frichten, weilen Bliten und Apfeln

14 g/ (extra trocken)

0375 0,75 1.5 30

3 P @ O ® ® O
LN S
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Lifestyle Weine fir den besonderen Moment. Im Jahr 2020 wurde

die Freixenet Wine Collection um drei weitere Premium-Sorten erweitert,
die mit ihren an Diamanten erinnernden Flaschendesigns einen glanz-
vollen Auftritt hinlegen. Sorgfaltig ausgewahlte Rebsorten finden ihren
Ursprung in ltaliens renommiertesten Weinbaugebieten und bilden die
Grundlage fur die drei Sorten Chianti, Pinot Grigio und Rosé.

FREIXENET

ITALIAN ROSE

Der Italian Rosé Wine ist ein frischer Roséwein mit einem sanften Rosaton, welcher durch die ele-
gante Aufmachung der Flasche noch besser zur Geltung kommt. In der Nase und im Geschmack
Uberzeugt er mit Nuancen von roten Erdbeeren und Kirschen.

Veneto Trauben
fruchtig, trocken

% 11,5 % vol 4 g/l

FOLLMENGE: 0;2 0'325 0,5 Li f'_o
(in Litern) ( CJ @ LJ '\J

FREIXENET

CHIANTI

Der Italian Chianti Wine - ein hervorragender Rotwein welcher zum groRten Teil aus der Rebsorte
Sangiovese gewonnen wird. Diese finden sich in den sonnigen Weinbergen des Weinanbauge-
bietes Chianti DOCG in der Toskana. Sein zartes Bukett Uberzeugt mit Noten von Waldfrachten,
erganzt durch leicht wurzige Aromen von Veilchen.

Sanglovese Trauben
trocken

% 12,5 % vol 4 g/l

0,2 0375 0,75 1.5 30

F.ULl._‘MENGE: s — = e —
(in Litern) IJ (J \!)- Q) Q)

FREIXENET

PINOT GRIGIO

Dieser edle, aus weillen Trauben gewonnene Pinot Grigio findet seinen Ursprung im Herzen
Norditaliens in der Garda-Region (Garda DOC). Dieser fruchtige frische Weilwein bringt einen
fruchtigen Charakter mit Anklangen von leichten Zitrusfrachten mit sich.

100% Pinot Griglo
trocken

% 11,5 % vol 4 g/l

0,2 0375 0,75 1.5 30

FULLMENGE:
( (® ) 3
B5S"0 0 @ 0 O

PINOT GRI
GARDA DO
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Segura Viudas

CAYA

LIEBLINGE

DER GASTRONOMIE

SEGURA VIUDAS WEINE

Creu de Lavit 2019 l

Der Segura Viudas Creu de Lavit Gberzeugt durch
seine komplexen und eleganten Aromen von rei-
fen weillen Fruchten wie Melonen und Birnen ge-
paart mit einigen tropischen Noten von Ananas
vor einer Kulisse aus Blumen und Honig.

Mas d’Aranyo 2019

Dieser uber 12 Monate im Eichenfass gereifte Rot-
wein ist von intensivem, komplexen Aroma und
zeigt seine Farbe in einem tiefen Kirschrot mit
leichten Schimmern von Lila. Am Gaumen ist er
sehr weich und wohlschmeckend sowie gut struk-
turiert mit einigen sufRen Tanninen.

B 330 © 0 O

LIEBLINGE

DER GASTRONOMIE

SEGURA VIUDAS CAVA

Reserva Heredad Brut

Der Segura Viudas Reserva Heredad Brut ist ein
Premium Cava von hochster Qualitat fur die ganz
besonderen Momente - elegant, ungewohnt und
doch mit spanischem Temperament.

12,0 % vol 11 g/l

- 0375 0,75 15 30
FULLMEMNGE:

- O O ® O

SEGURA VIUDAS CAVA

Brut Reserva

Ein Cava aus dem sonnenverwohnten Gebiet sud-
westlich von Barcelona im Rucken des beruhmten
Montserrat-Gebirges. Die Reben wachsen in einer
Hohe von 700 bis 800m und werden mit selektiver
Handlese geerntet.

12,0 % vol 9 g/l

0375 0,75 15 30
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MIONETTO PROSECCO :

L

Mitten in den Hugeln von Valdobbiadene in der italienischen Provinz
Treviso hat das, von Francesco Mionetto 1887 gegrundete Haus Mionetto
seinen Ursprung. Pioniergeist, viel Hingabe, erstklassiger Prosecco—genu_éss
und auBergewodhnliches Design haben die Traditionskellerei inzwischen
weltbekannt gemacht: Die Weinkellerei exportiert heute in Gber 50 Lander

erstklassige Erzeugnisse mit DOC und DOCG Gutesiegel.

Mehrfach ausgezeichnet - national und international steht die Premium
Marke fur das moderne ltalien, Eleganz und unbeschwertes italienisches
Lebensgeflhl. Einer der Erfolgsfaktoren sind die hervorragenden Trauben,
die Mionetto in Zusammenarbeit mit hochkardtigen Weinanbauern der
Region hegt, pflegt, liest und durch geschatzte Kellermeister mit viel
Begeisterung und Innovationsgeist veredelt. Um den Schutz der beson-
deren Aromen und Geschmacksnoten des Prosecco sicherzustellen, setzt
Mionetto seit 1982 auf die Methode Charmat, die flr einen innovativen

Qualitatsschaumwein-Stil steht.

Mionetto zahlt nicht nur zu den altesten, sondern gleichzeitig auch zu den
innovativsten Prosecco-Herstellern und glanzt durch wahre Einzigartigkeit.
Somit wird Mionetto, sowohl in Osterreich als auch in unzahligen anderen
Landern der Welt, zu den fuhrenden sowie beliebtesten Premium

Prosecco-Marken gezahlt. Mionetto. Mehr als nur ein Prosecco.

.~

7z 7
MIONETTO
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MIONETTO

ANDATA NEL 1887

LEIDENSCHAFT
UND TRADITION

MIONETTO
Prosecco DOC Treviso Brut

Stilvoller Begleiter jedes scmmerlichen Aperitivos - ob leger oder festlich - ist der MIONETTO
Prosecco DOC Treviso Brut. Prickelnd verfuhrt er, mit seinem Duft nach reifen Apfeln und am
Gaumen mit Noten von Akazienbluten und feinem Honig, zum Anstofen. Der MIONETTO
Prosecco DOC Treviso Brut hat einen Alkcholgehalt von 11 Prozent und eignet sich perfekt als
erfrischender Aperitif sowie vielseitiger Speisenbegleiter. Weich und harmonisch gesellt er
sich zu Antipasti, Muscheln, Krustentieren, Risotto oder Quiche.

MIONETTO
Prosecco Rosé DOC Millesimato

Der Mionetto Prosecco Rosé DOC Millesimato wird zu 85% aus der wei3en Traube Glera und
zu 15% aus edlem Pinot Noir hergestellt. Er zeichnet sich durch seine authentische und an-
spruchsvolle Herstellung und sein zeitloses Design aus: Die Trauben werden in Rot vinifiziert
und stehen mehrere Tage in Kontakt mit den Schalen. Das verleiht dem prickelnd-lebendigen
Italiener seine eindrucksvolle, rosarote Pfirsichblutenfarbe, die ein fruchtiges Bouguet mit
deutlichen Noten von kleinen roten Fruchten und Pampelmuse ankdndigt. Aulierdem verleiht
ihm die verlangerte Reifung auf der Hefe, die 60 Tage dauert, feine Honig- und Brotkrusten-
aromen. Ein prickelndes Genusserlebnis in schdnsten Pfirsichblitentonen, das Lebensfreude
verspriht!

Falstaff
Punkte

Falstaff
Punkte




MIONETTO L
Prosecco DOC
Biologico Extra Dry

Der Mionetto Prosecco DOC Biologico Extra Dry
wird aus Weintrauben hergestellt, die ohne die
Verwendung von chemischen Hilfsmitteln oder
synthetischen Dungemitteln angebaut werden.
Sommerliche Dufte von knackigen Zitronen, gru-
nen Birnen und Granny Smith-Apfeln ermuntern
die Nase.

goldener Apfel mit Anklangen von Orange und Akazienblute

1,0 % vol 14-17 g/1 (extra dry) ‘
[ 0375 075 15 30

02
B0 0 & 0o ©
L%

MIONETTO |

Alkoholfrei 0,0%

Mionetto 0,0% Alkoholfrei ist die perfekte alko-
holfreie Alternative zu Prosecco und verleiht ver-
schiedenen Anlassen italienisches Lebensgefuhl.
Mionetto 0,0% Alkoholfrei ist delikat und sorgfaltig
vom Alkohol befreit. Sein Bouquet reicht von fei-
nem, delikaten Duft nach reifen Frichten bis zu
Anklangen von Zitrusfrichten und grunem Apfel.

Anklénge von Zitrusfrichten und grinem Apfel

(VN [ T— a

0375 0,75 15 30

_ 02
B0 0 @ O

%EGAN
MIONETTO
Valdobbiadene DOCG
Prosecco Superiore

Die Trauben von den Hangen des Gebietes Val-
dobbiadene DOCG Prosecco Superiore verleihen
diesem Spumante Aromen und unverwechselbare
Noten von grinem Apfel, Akazienbluten und Gly-
zinien. Dieser Prosecco hat eine glanzende, leicht
strohgelbe Farbe und eine feine sowie lang anhal-
tende Perlage.

Apfel mit Ankldngen von Pfirsich

1,0 % vol

_ 0375 0,75
FULLMENGE:

.\__ﬁ fme 0O O ® O O

14-17 g/1 (extra dry) ‘

tﬂ.l"EGJIB\N

MIONETTO
Prosecco DOC
Treviso Extra Dry

Der aullergewohnliche Spumante Extra Dry pra-
sentiert sich mit feiner Perlage, angenehmer Sau-
re, intensiv fruchtigem und blumigem Duft nach
Aprikosen, Honig und Akazie sowie zart hellgelber
Farbe. Passt gut zu Antipasti, Muscheln, Krusten-
tieren, Risotto und Quiche. Aber auch als Aperitif
ist er ideal.

gruner Apfel, Zitrusfrichte, mit Ankldngen von Honig und Lakritz

Broso | B wrwrwne | 6
_ ) 0,375 0,75 1.5_ 30 I I
FULLMENGE:

Eﬂ Gn Litern) O O ® O
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MIONETTO
Prosecco DOC Treviso

Dieser Spumante besticht durch seine Akazienblu-
ten- und Apfelaromen sowie Noten von exotischen
Frachten. In der Farbe ist er hellgelb mit gronli-
chen Reflexen und verfugt Uber eine feine Perlage.
Im Geschmack spiegelt sich ein harmonisches Su-
Re-Saure-Spiel wider.

Akazienbldten- und Apfelaromen sowie Moten von exotischen
Frichten

o
1,0 % vol
. 02 0375 0,75

i 15 30
B0 0 ® 0O

14-17 g/| (extra dry)

MIONETTO
Cartizze DOCG

Mionetto MO Cartizze DOCG ist ein besonderer
Prosecco aus der Spitzenlage des Veneto. Die Gle-
ra-Trauben aus der berihmten Region Cartizze im
Herzen des DOCG-Gebiets Valdobbiadene stehen
fur die Exklusivitat des Proseccos, der in stark limi-
tierter Produktion produziert wird.

gruner Apfel mit leichten Kldngen von Honig und Nuss

1,0 % vol 20-26 g/l (dry)

0375 0,75 15 30

_ .D.Z
B0 0 @ O
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MIONETTO
Sergio

Mionetto MO Sergio ist ein feinprickelnder und
langanhaltender Spumante mit einem unverwech-
selbaren Aroma. Der Duft nach reifem Apfel, Ho-
nigmelone und leichten floralen Noten macht den
Mionetto MO Sergio perfekt als Aperitif oder auch
zu leichten Vorspeisen und Hauptgerichten.

reifer Apfel, Honigmelone und florale Noten

14-17 g/1 c(extra dry)
0375 075 15 30

FULLMENGE: a2 -
. E {in Litern) O Q @ () O

ks

1,0 % vol

MIONETTO
Sergio Rosé

Das facettenreiche Bukett von Himbeere, Sauer-
kirsche und Grapefruit des Mionetto MO Sergio
Rosé unterstreicht die ausgezeichnete Qualitat
dieses Spumantes. Die Cuvée aus roten Trauben
harmaoniert mit leichten Vorspeisen und Hauptge-
richten, bietet sich aber auch als Aperitif an.

Himbeere, Sauerkirsche und leichte Anklénge von Grapefruit

1,5 % vol ‘ 14-17 g/| (extra dry)

0375 0,75 15 30

_ 02
B0 0 @ O
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MIONETTO
Vivo
o WINES
L DER GASTRONOMIE Jf
Der frische Spumante Vivo prasentiert sich mit exzellentem
Preis-Leistungs-Verhaltnis im modernen Look. Er ist ideal fur v “

die Ausschank in der Gastronomie sowie als Basis fur Long-
drinks. Ausgesuchte Rebsorten aus dem Friaul und Venetien
liefern ein Geschmackserlebnis mit Aromen von Apfel, Honig
und mit blumigen Duftnoten.

MIONETTO

10,5 % vol 14-17 g/l (extra dry)

02 0,75 15 30

B ) 0375
B33 © O O

)
(&)

MIONETTO

Prosecco DOC Treviso Frizzante

Mionetto Prosecco DOC Treviso Frizzante steht fur mediter-
rane Lebensfreude und unkomplizierten Genuss.

11,0 % vol 15 g/1 (zemizecco)

ﬂ B 0,2 0375 0,75 15 3.0

(in Litern) O O ® O O

MIONETTO
I HUGO!

Inspiriert von einem Cocktail aus Sudtirol und zunehmend
verbreitet sowie geschatzt. Mionetto il Hugo! ist ein Cocktail,
fur den Aromen von Holunderbluten mit den frischen und
fruchtigen Noten unseres weil2en Spumante kombiniert wer-
den - unwiderstehlich italienisch!

\ 7565 o/

0,75 15 30

n 02 0375
B2 0 6 O O
b

| HEART WINES

Asti DOCG SORIA

SuB & sprudelnd. Perfekt zu Knabbereien und
Desserts - Asti ist eigentlich der beste Qualitats-
schaumwein, den man mit Kuchen trinken kann.

MIONETTO
I SPRIZ

Mionetto il Spriz geht auf den traditionellen venezianischen
Spritz zurtck und ist ein erfrischend aromatisiertes, weinhal-
tiges Getrank. Natarliche Aromen von Apfel und exotischen
Frachten sowie Anklange von stffen Orangen, Zitrusfruchten
und Krautern pragen das spritzig-frische Geschmackserleb-
nis von il Sprlz.

Far einen wirklich fruchtigen Genuss konnen Sie
damit auch ganz einfach eine perfekte Erdbeer-

hard. We have
@ that captures
w : about goad wi
£re in this Bettle.
fect far gvary
aecasion we
Iowve.

bowle machen.

frisch und fruchtig, mit Noten von Ffirsich

Yie
\sUi
7.5 % vol b [ 4

W iE0 i heart | oocs

[ . 02 0375 075
FULLMENGE:
B25=0 0 @ O Wit | SR
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10,5 % vol 14-17 g/l (extra dry)

= 2 7! 7 15 3,
NG 0, 0375 0,75 a
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‘CHAMPAGNE .
ALFRED GRATIEN

Alfred Gratien, eine kleine und feine, preisgekronte Kellerei aus
Epernay im Herzen der Champagne, fihrt bis heute den Beweis,

dass Champagner nicht einfach produziert, sondern geschaffen wird.
Alfred Gratien ist ein ,handgemachter” Champagner, der vornehmlich
aus Grand-Cru-Lagen gekeltert wird - und das bereits in vierter

Generation durch die Kellermeisterfamilie Jaeger.

Die Exklusivitat von Alfred Gratien beginnt bei den Grundweinen:
Nur tadellose Chardonnay-, Pinot-Meunier- und Pinot-Noir-Trauben
finden Verwendung. Sie startnmen aus genau definierten Lagen wie
Montagne de Reims, Vallée de la Marne, Coéte des Blancs und

Cote des Bar. Bereits die erste Garung findet in der eigenen Kellerei
statt. Der Traubenmost wird in 228-Liter-Barriguefassern (,.flts™)
ohne malolaktische Fermentation vergoren, sodass die Aromen

der wertvollen Trauben maoglichst vollstandig erhalten bleiben.

Das Ergebnis ist ein langlebiger Champagner, der sich

durch seine dichte Struktur von anderen abhebt und

zuU den besten Erzeugnissen Frankreichs gehort.

CHAMPAGNE

v

 ALF

RED GRATIEN

DEPUIS 1864 A EPERNAY
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CHAMPAGNE

ALFRED GRAT!EN

LES TROPHEES CHAMPENOIS
WAHLT NICOLAS JAEGER ZUM
KELLERMEISTER DES JAHRES 2018!

Die herausragende Qualitat von Alfred Gratien wird regelmé&Rig durch

internationale Auszeichnungen bestatigt. Der Kellermeister Nicolas Jaeger

wurde bereits vom renommierten Weinfuhrer Le Guide Hachette des Vins zum

Chef des Caves gewahlt - die Auszeichnung zum Kellermeister des Jahres 2018

ist demnach wiederholt eine wertvolle Bestatigung seiner besonderen Arbeit.

ALFRED GRATIEN
Cuveé Paradis Brut

Eine ausgezeichnete Cuvée, von schaner Farbe mit
dem Duft kleiner Fruchte, fest und lieblich im Ge-
schmack, ein gleichzeitig weinreicher und sehr fei-
ner Champagner. Sehr anhaltend im Geschmack,
sehr harmonisch, wirklich auRergewadhnlich.

Alfred Gratien Cuvée Paradis Brut ist ein bemer-
kenswerter Champagner aus besten Premier Cru
und Grand Cru Lagen mit exzellenter Traubengua-
litét der Rebsorten Chardonnay, Pinot Noir und Pi-
not Meunier.

Dieser Brut Champagner harmoniert hervorra-
gend mit Fisch- und Fleischgerichten, begleitet von
cremigen Saucen. Die optimale Serviertemperatur
liegt zwischen 10°C und 12°C.

weinreich mit einer grolen aromatischen Komplexitat.
Kraftvoll und vollmundig

ALFRED GRATIEN
Cuveé Paradis Rosé

Dieser sehr weiche und fruchtige, sublime Rose
mit der vorzlglichen Farbe und paradiesischem
Bouquet ist eine geschmackliche Offenbarung
handwerklicher Champagner-Kunst.

Offnen Sie die Pforten zum Paradies mit diesem
Champagner. Alfred Gratien Cuvée Paradis Brut
Rosé ist ein grandioser Champagner aus besten
Lagen und mit exzellenter Traubengualitat der
Rebsorten Chardonnay und Pinot Noir.

Dieser Rosé Champagner harmoniert hervorra-
gend mit Fleisch- und Fischgerichten sowie Mee-
resfrichten. Die optimale Serviertemperatur liegt
zwischen 10°C und 12°C.

weinreich und seidig. von sehr verlockender Fillle und Lénge
ein kréftiger, harmenischer, sehr langer Rosé

12,5 % vol 8 g/l (brut)

03?5 0,75

o [ o O ® O o

L

12,5 % vol 8 g/l (bruty

0,375 075

B0 0 e O 0
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ALFRED GRATIEN
Blanc de Blancs

Der Champagne Alfred Gratien Blanc de Blancs ist
das Ergebnis aus Leidenschaft und handwerklicher
Arbeit. Ein Uberraschender Champagner aus 100%
Chardonnay.

Die Lagerung der Weine in Eichenfassern verleiht
dieser Cuvée Blanc de Blancs Fulle sowie Reichhal-
tigkeit.

Er strahlt in einem hellen Goldgelb und verfugt
Uber eine feine Perlage, welche sich deutlich im
Glas abzeichnet. Ein Champagner fur den leiden-
schaftlichen Sammler!

Anklange von Birne, Orangenzeste, Brioche, getoastetem Weilk-
brot und Nougat

12,5 % vol B8 g/l mruty

- 1
FOLEMENGE: 0,2 0375 075 .5 30
B0 0 @ O C

ALFRED GRATIEN
Brut Rosé

ws 1RG4 & Erkmuay

ALFRED GRATIEN
Brut Classique

Der Stil von Alfred Gratien zeigt sich in diesem gro-
Ren Klassiker - dem Brut Classique. Nicht umsonst
wurde er bereits mit den hochsten Auszeichnun-
gen pramiert. Ein raffinierter Verschnitt, in dem
sich die Eleganz der Rebsorten Chardonnay, Pinot
Noir und Pinot Meunier verbindet.

Er besticht durch die goldgelbe Farbe im Glas
und durch eine intensive, langanhaltende Per
lage. Im Geschmack zeigt sich der Brut Classi-
gue mit einem herrlichen Gleichgewicht wvon
aromatischer Kraft und der Frische exotischer
Fruchte. Am Gaumen ausgewogen und geschmeidig.

mittleres Zitronengelb, exotische Noten wie Honigmelone, Man-
Eo. Papaya, zarte Noten nach Erd- und Haselnidssen

12,5 % vol 9 g/l (brut)

02 0375 0,75 1.5 30

FULLMENGE:
| E Gin Litern) O O ® O O

Die Grundweine des Alfred Gratien Brut Rosé stammen aus vorwiegend Premiers- und Grands Crus-Lagen.
Dieser Champagner Uberzeugt auch auf internationalen Wettbewerben. Der Brut Rosé ist ein edler Cham-
pagner mit blumigen Noten. Er ist lebendig und verfuhrerisch und zeichnet sich durch eine bemerkenswerte
Harmonie und Leichtigkeit aus. Im Abgang treten mineralische und florale Noten in Erscheinung. Somit passt
der Champagne Alfred Gratien Brut Rosé ideal zu Fleisch, Fisch, Kase und Desserts.

helles Rosé mit einem leichten Kupferschimmer, feinfruchtig mit

12,5 % vol 8 g/l bruty

Aromen von Pink Grapefruit und roten Beeren

FOCEMENGE: 02 0,375 0,75 15
Gin Litern) O O ® O
| — =/ LS,
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GRATIEN & MEYER CREMANT

Crémant de Loire ist ein Begriff, der die Herzen aller Sektfreunde
hdéherschlagen lasst. SchlieBlich herrschen in der Region rund um die
Stadt Saumur ideale Bedingungen fﬂhen Weinbau, was den?eben

aus dem Anbaugebiet an der Loire einen exzellenten Ruf verleiht.

Die hier ansassige Créemant-Kellerei Gratien & Meyer, gegriindet 1864,
ist eine der altesten Sektkellereien Frankreichs und produziert nach alter

Handwerkskunst Qualitatsschaumweine auf héchstem Niveau.

Créemant de Loire wird nach der Methode der traditionellen Flaschen-
garung gekeltert. Die feinen Cuvées bestehen vorwiegend aus den
Rebsorten Chenin Blanc sowie Cabernet Franc und werden mit ein
wenig Chardonnay abgerundet. Unter Einhaltung héchster
Qualitatsstandards produziert Gratien & Meyer Crémants, die

durch einen individuellen Geschmack begeistern.

53~
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GRATIEN & MEYER

GRATIEN & MEYER

'f_@re?zzmzé do Loite

BRUT
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GRATIEN & MEYER
Crémant de Loire
A CEBEUL

Die Herkunftsbezeichnung Crémant de Loire AOC
Brut steht fur strenge Anspruche bezuglich des
Ertrags und der Pressung. Fur die Cuvée werden
Chenin-Blanc, Cabernet-Franc und Chardonnay-
Trauben verwendet.

schimmernde, strohgelbe Farbe und feines, elegantes Bukett mit
Mandel- und Pfirsichdiiften

12,5 % vol 12 g/l (orut)
TR 02 0375 0,75 15 30 i
@0 0 ® O

b

GRATIEN & MEYER

Ceémant do Looire

BRUT-ROSE

==

Lo ran cuavies o wernn - AR

GRATIEN & MEYER
Crémant de Loire
Brut Rosé

Die Trauben der Sorten Cabernet Franc, Pinot Noir,
Chardonnay und Chenin werden von Hand geern-
tet und kommen von den besten Weingarten der
Region. Dieser Crémant reift Uber 3 Jahre lang in
den Kellern von Gratien & Meyer.

farblich wie Rosenblétter, Moten von frischen Frichten wie roten

Johannisbeeren, rosa Grapefruit und Himbeere

12,0 3% vol 12 g/l (orut)

FULLMENGE: ”0'2 m 30
Eﬂ (in Litern) O O © O
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GRATIEN & MEYER

GRATIEN & MEYER
Cuvée Flamme
Crémant Brut

Fur die Gratien & Meyer Cuvée Flamme Brut wer-
den nur ausgewahlte Trauben aus eigenem Anbau
verwendet. In den wohltemperierten Tuffsteinkel-
lern von Gratien & Meyer geniel3t diese Cuvée eine
Reifezeit von Uber zwei Jahren.

harmonisch und elegant lebhafter Crémant mit erfrischendem
Geschmack

12,5 % vol 12,9 g/l coruty

FOLLMENGE:. 02 0875 075 18 30
| E (in Litarn) O O © O O

o J
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LIEBLINGE

DER GASTRONOMIE

GRATIEN & MEYER
Cuvée Flamme
Crémant Brut Rosé

Fur die Gratien & Meyer Cuvée Flamme Brut Rosé
werden nur ausgewshlte Trauben aus eigenem
Anbau verwendet. In den wohltemperierten Tuff-
steinkellern von Gratien & Meyer geniel3t diese
Rosé Cuvée eine Reifezeit von Uber zwei Jahren.

besticht durch einen natdrlichen Roséton, feinperlig. sehr lang
anhaltend, Aromen von roten Beeren

12,5 % vol 13,7 g/l (bruty
FUII_LMENGE' 02 037 075 15 20
B0 0 @ O
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SCHLOSS
JOHANNISBERG

schichte sind

Johannisberg verbunden: eine
rie, die im Lauf der Jahrhun-

i ut der Welt

Weinkultur

hannisberg

tand hat. Als Benediktiner-
indet, wird die Johannisberger
nell zum Mittelpunkt und Initiator

befindet sich
: ubterrane
beriihmte Scha mmer des Schl s mit
ihren tbaren Wein-Raritdten aus mehre-
ren Jahrhunderten.

HLOSS JOHANNI

. 13,0 % vol

SCHLOSS JOHANNISBERG

{(HLOSS JOHANNISBERC

ELBLACK

12,0 % vol

0SS JOHANNISBER

BRONZELACK

. 12,5%vol |

SCHLOSS JOHANNISBERG

Riesling Silberlack GG

Ein Uberdurchschnittlich warmer September
bescherte diesem Riesling hervorragende
Trauben. Das Ergebnis ist ein Wein mit viel Frucht
und einer weichen, aber lebendigen Saure bei
moderatem Alkoholgehalt. Das tiefe Zitronengelb
stammt aus der \Vergarung in 1.200-Liter-
Eichenfassern. Passt hervorragend zu hellem
Fleisch oder Fisch.

Riesling Gelblack

Aus einer sudlich zum Rhein hin abfallenden Ein-
zellage stammt dieser Riesling. Aromen von reifer
Zitrone, Ananas und Orangenbltten lassen ihn am
Gaumen sowohl frisch als auch mineralisch er-
scheinen und seine gut eingebundene Saure fun-
keln. Ein perfekter Speisebegleiter zu Fisch, Geflu-
gel und Pasta.

Riesling Bronzelack

Dieser Riesling verkorpert den traditionellen Stil
der Region. Zu 50 %im grofien Eichenfassvergoren,
prasentiert er sich mit einer feinen Nuance von
Steinobst, Zitrusfruchten und granen Birnen. Am
Gaumen besticht neben der gehaltvollen Struktur
eine gut geschliffene Saure. Wir empfehlen ihn zu
Fisch, Spargel oder Risotto.

02 0375 075 1.5 30

FULLMENGE:
E (in Litarn) O O ® O O
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Crianza 2018

X Diez

[ RIBERA DEL DUERD

Reserva 2018

Granatrot mit violetten Refle-
xen, in der Nase reife Erdbeer-
und Pflaumennote sowie Rost-
aromen. Durch verschiedene
Holzfasser, in dem der Valdubdn
Crianza reift, lassen sich feine
Aromen von Thymian und fri-
schem Gebéack herausschme-
cken. Rebsorte: Tempranillo

0,75

13,5 % vol E @

Der Valdubén X Diez ist eine ein-
zigartige Cuvée bestehend aus
zehn ausgewahlten Weinen, die
alle sehr markante Eigenschaften
und Aromen nach reifen Fruch-
ten und Gewarzen haben. Alle
gemeinsam ergeben einen mo-
dernen, eleganten und attrakti-
ven Wein. Rebsorte: Tempranillo

0,75

q, )
| . 14,5 % vol E (O]

Der Valdubdn Reserva ist ein
erstklassiger Rotwein, der sich
in einem tiefen Kirschrot, pra-
sentiert. In der Nase Uberzeugt
er mit Rostnoten von Kokos-
nuss und Vanille. Diese werden
am Gaumen vereint mit Frucht-
aromen von reifen saftigen Him-
beeren. Rebsorte: Tempranillo

0,75

[
. 13,0 % vol @ @

RIOJA

M GALWE,

Blanco 2022

CRIAMZA

RIOJA

DUNGAINAE S BE DRIDER CALFICATA

2019

Crianza 2019

Der Orube Blanco ist ein intensiv aromatischer
WeilRwein aus der Rioja Region in Spanien. Der Oru-
be Blanco entsteht aus einer Cuvée der Rebsorten
Viura, Chardonnay und Tempranillo Blanco. Diese
reifen unter der spanischen Sonne im renommier-
ten Anbaugebiert Rioja bis zur ihrer Ernte.

VA 12,5 % vol

[ T
! o = 2 =\ .
B0 0o @ 0 O

Der Orube Crianza ist ein moderner, eleganter
Wein, der seinen Platz am anspruchsvollen Gau-
men findet. Die Rebsorten Tempranillo, Garna-
cha und Graciano verschmelzen hier zu einem her-
ausragenden Cuvée. Der Orube reift 12 Monate im
franzosischen und amerikanischen Eichenfass.

% 14,5 % vol

coLmence. 02 0375 075 15 30
Bfs=0 0 @ 0 O
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" ROSE COLLECTION

Die Rosé-Vielfalt von Henkell Freixenet ergibt sich durch die zahlreichen Sorten
aller Qualitatsschaumwein-Kategorien, die unterschiedlichen Herkinfte und
Geschmacker, sowie aus den individuellen Herstellungsmethoden der einzelnen
Hauser. So bunt wie Frahlingsbliten, so zahlreich sind auch die Farbstufen

der Rosé-Schaumweine - von zartrosa Uber pfirsichfarben, bis hin

zu Uppigem Pink.

ATIEN & MEYER

ROSE

Detner \('4((

HENKELL

PICCOLD
G




PICCOLO COLLECTION

Was heute viele gar nicht mehr wissen: Piccolo ist eine Erfindung aus dem Hause

Henkell. Schon seit 1935 ist das Viertelchen Henkell als Piccolo eine geschutzte p ?‘{* st
. . M”w T
Marke - mal mit K und mal mit C - und darf auch nur von Henkell verwendet .
.1
werden.
Velp elp el elp elp
. . . . 1 &\ LEn Pt fans Fint
Die 0,2 Liter Kleinflasche hat sich damals schon schnell zum beliebten HENKELL HENKELL HENKELL HENKELL HENKELL
piccoLo PICCOLO PlCCOLO PICCOLO PlECcOLO
Fedin Pl e Pes Stidlreden

Werbetrager etabliert und als gangiges Format durchgesetzt.

So hiel3 es lange Zeit auch: Piccolo - nur echt von Henkell!

SO PRICKELND kanN
TROCKEN sgn

N
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ALKOHOLFREI COLLECTION

Das alkoholfreie Sortiment von Henkell Freixenet bietet eine umfassende
Auswahl an prickelnden Getranken ohne Alkohol. Alkoholfreie Schaumweine
bieten eine erfrischende Alternative fur all jene, die den Geschmack von Sekt,
Prosecco oder Cava genielRen mochten, aber auf Alkohol verzichten wollen oder
mussen. ODb als Aperitif, Speisenbegleitung oder einfach als prickelndes Getrank
zwischendurch - das alkoholfreie Sortiment bietet eine perfekte Alternative

fur alle zu verschiedenen Anlassen.

Der Hauptunterschied zu den traditionellen Produkten liegt in der
Entalkoholisierung nach dem Garungsprozess, die durch Techniken wie
Vakuumdestillation oder Umkehrosmose erreicht wird. Die sorgfaltige

Alkoholreduktion erhalt das Aroma und das feine Bouquet.

e'n
HENKELL

PICCOLO

KuPFERBERG 1t

ALCOHQL FREE L 4

A (] alkonoteRe \

3 =— A
HENKELL %@@d PFE RBERG
ALKOH_Q}F_REi 00+ "_' Aon-e-E_i.?_Fasi
Cpartienig L‘?j"_g%'—"_‘_‘" r i "_ﬂ"\*
_—
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SPIRITUOSEN

.% 37,5 % vol

WODKA GORBATSCHOW
Des Wodkas reine Seele

Wodka Gorbatschow hat seinen Ursprung in St.
Petersburg. Anfang des vergangenen Jahrhun-
derts war dieser Wodka in Russland sehr beliebt
- selbst die Zaren wussten seinen besonders rei-
nen Geschmack zu schatzen. Doch dann kam die
Oktoberrevolution: Leontowitsch Gorbatschow,
Namensgeber und EigentUmer der angesehenen
Wodkadestillation, musste mit seiner Familie aus
der russischen Heimat Uber abenteuerliche Um-
wege nach Berlin fliehen. Dort begann er 1921 er-
neut, nach dem bewahrten und streng gehuteten
Familienrezept Wodka zu destillieren. 1923 liel? die
Firma L. Gorbatschow & Co. den Namen, das blaue
Etikett und die bis heute typische Zwiebelturm-

CORBATSCHOW S
—~  (GORBATSCHOW

DES WODKAS REINE SEELE

WO DKA
GORBATSCHOW

1921 N NHLIH
GEGRONDET

| i

o 0,04 0,1 0, 0,7
FULLMENGE: ' e 5

(in Litern) f@ @ @ @

flasche als Warenzeichen eintragen. Damit war
die Marke mit ihren wesentlichen Bestandteilen
festgelegt.

Mild, klar und rein - das sind die drei wesentlichen
Attribute, die Wodka Gorbatschow charakterisie-
ren. Diese Eigenschaften sind das Ergebnis eines
hohen Qualitatsanspruchs, der in der innovativen
vierfachen Kaltefiltration seinen Ausdruck findet.
Dieser Prozess fohrt nicht nur zu aulergewohn-
licher Reinheit und zu einem einzigartig milden
Geschmack - er steht aullerdem in der bewahrten
Tradition des Strebens nach héchster Produkt-
qualitat.




Eﬂ%ﬁ;{‘ | MANGAROCA

Batida de Cbco

SCHLC!

SCHLOSS
GIN

LIGUELR WITIL
COCONUT TASTE

Sweet, yummy ... und einfach berthrend. Der Kuss der Kokosnuss.
Der Geschmack Brasiliens. Pur, auf Eis oder easy gemixt. Die 16%
vol von Mangaroca Batida de Coco sind einfach genau richtig.

SMALL BATCH

0,7

¥ 0,375
Bexo | B0 0 ® O O

L

SCHLOSS GIN
Small Batch

Handwerkliches und geschmackvolles Meister-
werk mit feinen Aromen sonnengereifter Bit-

terorangen, aus dem schlosseigenen Garten.

MANGAROCA
Batida Pura Cbéco

Inspiriert durch die Aufzeichnungen des Keller-
meisters Odo Staab aus dem Jahre 1805.

JiEN ' AusschlieBlich naturliche Inhaltsstoffe und das

s Qualitatsmerkmal der Herstellung nach London

SMALL BATCH : Dry Art stehen fur Schloss Gin, d.h. die Aromen

™~ S Tl von Schloss Gin werden einzig und allein durch er-
> C H LO S neute Destillation der Botanicals gewonnen. Pro-

G I N . duziert als Small Batch - nur in kleiner Stuckzahl.

So exotisch lecker ... dass er deine Leidenschaft entfacht! Der klare
Kuss der Kokosnuss. Erlebe unseren Mangaroca Batida Pura Coco.
Der exotische Kokosgeschmack und seine 21% vol lassen dich be-
stimmt nicht unberthrt.

02 0375 07 15 3.0

Baxe | @S0 O © O O

N

DisTiLeen wiTe THE DRIED PEEL

FBITTER ORANGES GROWN 15 THE GARDEN OF Schloss Gin eignet sich ideal zum Mixen einzigarti-
SR esloaERS ger Gin-Kreationen - Gin Tonic oder Pink Gin Fizz.

\".?_‘J R DISTIRLER
VA -
44 % vol
FI:I.LLMENGl.E:. 0.2 .' ' : -'
B>5=0 0@ o000

MANGAROCA
Batida Passion

LS

Sul3, sonnig und spontan ... wie brasilianische Lebensfreude.
Der fruchtige Kuss der Kokosnuss mit 10% vol. Entdecke den
Mangaroca Batida Passion und lass dich von seinem Som-
mer-Feeling berthren.

4

0,375 15

[ . 025 07
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> N \k\\\, A [ b e



Cardenal Mendoza

Cardenal Mendoza ist das Produkt einer mehr als zweihundertjdhrigen
Firmentradition, die seit 1781 im Herzen des Sherry-Anbaugebietes der
Kultivierung des Weines und seit 1887 der Herstellung exquisiten Brandys
verbunden ist. Im Hause Sanchez Romato wird er seit jeher nach traditio-

nellem Herstellungsverfahren produziert.

CARDENAL MENDOZA BRANDY
Solera Gran Reserva

Seinen Namen verdankt dieser einzigartige Wein-
brand Don Pedro Gonzales de Mendoza (1428-
1495), in Spanien bekannt wegen seines groffen
Einflusses auf das Konigshaus und seiner beraten-
den Tatigkeit fur Christoph Columbus - berdhmt
als ,El Gran Cardenal de Esparia”.

CARDENAL MENDOZA BRANDY
Carta Real

Cardenal Mendoza Carta Real ist ein Brandy der
Spitzenklasse. In amerikanischen Eichenfassern
reift er mindestens 25 Jahre in einem langsamen
und sorgfaltigen Prozess nach dem traditionellen
Solera-Verfahren. Als besonderer Brandy wurde
er erstmalig zum Millenniumswechsel eingefuhrt.
Die Anzahl der produzierten Flaschen ist streng
limitiert - jede Flasche tragt ihre eigene Serien-
nummer.

. 40 % vol
- L'-J-.04 o1 0,7 “‘I.-Cl . 3.0

Bis= 0 o @ O O
b

LaatT e,

Kriuterlikor

SCHARLACHBERG
Meisterspirituose

Unter dem MNamen Scharlachberg Meisterbrand
kommt diese feine Spirituose erstmals 1920 auf den
Markt und Uberzeugt sofort als Alternative zu teuren
Importen aus Frankreich.

Die Uber Jahrzehnte unverandert sorgfaltige Herstel-
lung von Scharlachberg hat diesen Meisterbrand zu
einer der erfolgreichsten deutschen Marken gemacht.

Kenner schatzen sein feines, abgerundetes Bukett
sowie die milde, harmonische Geschmacksfulle und
halten ihm die Treue: Scharlachberg Meisterbrand ist
bis heute das beliebteste Produkt seines Segments.

34 % vol
0, 0,7 ' 1,0 30

5 004
BS @ @ @ ® O
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AUSZEICHNUNGEN FALSTAFF

[alstall

Alfred Gratien Brut Classique 91 Punkte
Alfred Gratien Brut Rosé 91 Punkte
Alfred Gratien Cuvée Paradis Brut 93 Punkte
Gratien & Meyer Crémant de Loire AOC Brut 88 Punkte
Gratien & Meyer Crémant de Loire Brut Rosé 89 Punkte
Mionetto Prosecco DOC Treviso Brut 90 Punkte
Mionetto Prosecco Rosé DOC 91 Punkte
Mionetto MO Sergio 88 Punkte
Mionetto MO Cartizze DOCG 93 Punkte
Freixenet Prosecco DOC 89 Punkte
Freixenet Cava Corddn Negro Brut 88 Punkte
Freixenet Cava Carta Nevada 86 Punkte
Wiener Hofburg Sekt Trocken 90 Punkte
Wiener Hofburg Sekt Rosé 91 Punkte
Henkell Sekt Rosé 86 Punkte
Henkell Sekt Blanc de Blancs 87 Punkte
Schloss Gin 88 Punkte

AUSZEICHNUNGEN AWC

AWC INTERNATIONAL

VIENNA WINE CHALLENGE

Henkell Rosé Gold
Freixenet Cordén Negro Gold
Mionetto Prosecco Rosé DOC Gold
Alfred Gratien Brut Gold
Alfred Gratien Rosé Gold

Henkell Blanc de Blancs Silber
Henkell Trocken Silber
Freixenet Prosecco DOC Silber
Mionetto Prosecco DOC Treviso Brut Silber
Mionetto MO Cartizze DOCG Silber
Gratien & Meyer AOC Brut Silber
Gratien & Meyer AOC Brut Rosé Silber
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WERTE UND
VERANTWORTUNG

Unternehmensziel: zukunftsfahig handeln
Henkell Freixenet sieht sich in der Pflicht fur nachfolgende Generationen: Verantwortliches
Handeln und eine nachhaltige Entwicklung sind zentrale Elemente unserer Unternehmens-

politik.

Beruicksichtigung aktueller Normen

Mit unseren Zertifizierungen nach den Normen DIN EN ISO 8001 (Qualitdtsmanagement),
International Featu¥ed Standard IFS (Qualitatsstandard fur Lebensmittel), Hazard Analysis
Critical Control Point HACCP (Hygienemandgement), DIN EN ISO 14001 (Umweltmanagement),
OHSAS 18001 (Arbeits;amd Gesundheitsschutzmanagement) und DIN EN ISO 50001 (Energie-
management) setzen Wik uns fir eine kontinuierliche Verbesserung der Produktqualitat sowie
des betrieblichen Umwelt- und Arbeitsschutzes unter Wahrung der wirtschaftlichen Gesichts-
punkte ein. Damit haben wir ein Verfahren eingefiihrt, das die relevanten Umwelt- und Ener-
gieaspekte derjenigen Tatigkeiten, Produkte und Dienstleistungen definiert, die Oberwacht

werden konnen und bei denen eine Einflussnahme elbenso moglich wie notwendig ist.

RegelmaRige Uberprifung

Im Rahmen unserer normbasierten Umwelt- und Qualitatsanstrengungen definierem, wir
regelmallig neue, hohere Umwelt-, Energie- und Arbeitssicherheitsziele. Unsere Umwelt,
Energie- und Arbeitsschutzbeauftragten tberprifen und bewerten die MalBnahmen unter
Beriicksichtigung aktueller Gesetze, Grenzwerte und Erkenntnisse, Die Ergelmisse unserer
Umweltaktivitaten werden jahrlich in einem Umweltbericht festgehalten, den wir unter www.

henkell-freixenet.com verdffentlichen.

Praventionsarbeit

Der Genuss alkoholischer Getranke als Teil unserer Kultur setzt einen verantwortungsvollen
Umgang erwachsener Verbraucher damit voraus. Das nimmt uns als Hersteller in die Pflicht:
Wir fordern gezielt Informations- und Aufklarungskampagnen, die einen mafvollen Alkohol-
konsum unterstiitzen. Dazu sind Geschaftsfuhrung und Mitarbeiter, die sich far Aufklarung

und PraventionsmalBnahmen engagieren, in den Branchenverbanden aktiv.

DIE RICHTIGEN TIPPS FUR
DEN PERFEKTEN GENUSS.

DAS RICHTIGE GLAS

Traditionell wird Sekt aus schlanken, hohen Kelchen
oder leicht ballon- bzw. tulpenformigen Glasern
getrunken. Am besten verwenden Sie dunnwandige,
schlanke Glaser, denn darin kann der Sekt sein
volles Bukett am besten entfalten. Ideal sind Glaser,

die an ihrer tiefsten Stelle eine Aufrauhung besitzen,

den sog. Moussierpunkt. Hier entbindet sich das
Mousseux und steigt in einer Kette kleiner Perlen
an die Oberflache. Drei typische Formen haben sich
seit ,Erfindung” des Sektes herauskristallisiert: die
Sektflote, die Sektschale und die Sekttulpe. Flote
und Schale sind heute bei Puristen allerdings nicht
mehr en vogue.

SICHER GEOFFNET

Vorsichtig Folie und Drahtkérbchen entfernen, die

Flasche dabei nicht zu heftig bewegen. Den Korken
langsam aus dem Flaschenhals drehen. Verschluss
dabei gut festhalten und das Kohlendioxid langsam

aus der Flasche entweichen lassen. Flasche dabei im

45-Grad-Winkel halten, damit weniger Druck auf
den Korken wirkt und das Offnen leichter geht.

ELEGANT EINGESCHENKT

Zunachst nur ein wenig Sekt in jedes Glas gielfen,
damit das Aufschaumen verhindert wird. Dann
Glaser bis zu zwei Drittel auffullen und die Flasche:
dabei mit kurzer Drehung vom Glas entfernen.

GUT AUFBEWAHRT

Sekt moglichst direkt nach dem Offnen konsumie-
ren, denn dann stimmen Aroma und Prickelgrad.
Eine mindestens halbvolle Flasche Sekt halt sich
mit einem dicht abschliefenden Flaschenver-
schluss noch einen Tag im Kuhlschrank. Den
Geheimtipp ,Loffel im Flaschenhals” kann man
hingegen getrost vergessen - er ist wirkungslos.

RICHTIG GEREINIGT

Spulmittelreste im Glas verhindern, dass der Sekt
richtig perlt. Daher sollten Sektglaser mit klarem,
heilfem Wasser gespult und mit einem feinen
Tuch ausgerieben werden.
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Henkell Freixenet Austria GmbH
WienerbergstraBe 11/ Turm A/ 14. OG
1100 Wien

Tel.: +43 1 688 10 15-0
Fax: +43 1 688 10 20
office.at@henkell-freixenet.com

www.henkell-freixenet.at

shop.sektgenuss.at



